
✦    前菜： 三種盛り合わせ                    
       前菜: �种拼盘

✦    サラダ： 豆丹サラダ
       色拉：豆丹色拉　　

✦　お造り： 四種盛り合わせ（ごま鯖orごまハマチ込み）
       刺身: 四种拼盘（含芝麻酱拌青花鱼或鰤魚） 

✦　旬の煮物
       季节煮物

✦　焼物： サイコロステーキ
       烤物：骰子黑椒牛排

✦　揚物： 海老天ぷら
       炸物：大虾天妇罗

✦　お食事： 鯛めし
　　主食：鲷鱼饭

✦　吸い物： 味噌汁
       汤：味增汤

✦　デザート　　　　　　　　　　　　　　
       甜点

            お 任 せ コ ー ス
            推 荐 套 餐

　    ���元／名
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✦    前菜：三種盛り合わせ                    
       前菜:�种拼盘

✦    サラダ：豆丹サラダ
       色拉：豆丹色拉　　

✦　お造り： 三種盛り合わせ（ごま鯖orごまハマチ込み）
       刺身：三种拼盘（含芝麻酱拌青花鱼或鰤魚）

✦　旬の煮物
       季节煮物

✦　焼物： 牛タン鉄板焼き 
       烤物：日式铁板烤牛舌配海盐柠檬汁

✦　揚物： キスと季節の野菜の天婦羅 
       炸物：接吻鱼搭配时蔬天妇罗

✦　お食事： 細巻きセット 
　　主食：细卷拼盘

✦　吸い物：味噌汁
        汤物：味噌汁

✦　デザート　　　　　　　　　　　　　　
       甜点

            お 任 せ コ ー ス
           推 荐 套 餐

　    ���元／名

2025.11



✦　前菜： 先付け３種盛り合わせ
       前菜：�种拼盘

✦    サラダ： 豆丹サラダ
       色拉：豆丹色拉

✦　お造り： ４種盛り合わせ（ごま鯖orごまハマチ込み）
       刺身：�种拼盘（含芝麻酱拌青花鱼或鰤魚）

✦　旬の煮物
       季节煮物

✦　揚物： 鶏肉の天ぷら
       炸物：鸡肉天妇罗

✦　鍋物： 水炊き
　　お食事：雑炊

✦　お食事： 雑炊
       主食：泡饭

✦　デザート　　　　　　　　　　　　　　
       甜点

                博 多 水 炊 き コ ー ス 　
               博 多 鸡 锅 套 餐 　

　    ���元／名

2025.11



✦　前菜： 先付け３種盛り合わせ
       前菜：�种拼盘

✦    サラダ：豆丹サラダ
       色拉：豆丹色拉

✦　刺身：ごま鯖orごまハマチ
       刺身：芝麻酱拌青花鱼或鰤魚）

✦　旬の煮物
       季节煮物

✦　揚物： 鶏肉の天ぷら
       炸物：鸡肉天妇罗

✦　鍋物： 水炊き
　　お食事：雑炊

✦　お食事： 雑炊
       主食：泡饭

✦　デザート　　　　　　　　　　　　　　
       甜点

                博 多 水 炊 き コ ー ス 　
               博 多 鸡 锅 套 餐 　

　    ���元／名

2025.11



✦　前菜： 先付け３種盛り合わせ
       前菜：�种拼盘

✦    サラダ：豆丹サラダ
       色拉：豆丹色拉

✦　お造り： 三種盛り合わせ（ごま鯖orごまハマチ込み）
       刺身：三种拼盘（含芝麻酱拌青花鱼或鰤魚）

✦　旬の煮物
       季节煮物

✦　焼物： 旬の魚の塩焼き 
       烤物：季节烤鱼

✦　揚物： チキン南蛮揚げタルタルソース
       炸物：南蛮炸鸡配塔塔酱

✦　鍋物： もつ鍋
　　锅物：牛肠锅

✦　お食事： ラーメン
       主食：拉面

✦　デザート　　　　　　　　　　　　　　
       甜点

             博 多 も つ 鍋 コ ー ス 料 理
               博 多 牛 肠 锅 套 餐 　

　    ���元／名

2025.11



コ ー ス の 内 容 は 季 節 に よって 変 化 は あ り
ま す。そ れ か ら ご 予 算 に 合 わ せ て 、高 級 食 材
も ご 用 意 で き ま す。

   以 上 の コ ー ス 、プ ラ ス � � � 元 で ２ 時 間 飲 み
放 題 付 き ；
プ ラ ス � � � 元 で ２ 時 間 飲 み 放 題 付 き 。

               飲み放題メニュー
                   畅 饮 酒 单

ソ フ ト ド リ ン ク（ 软 饮 ）
麒 麟 生 ビ ー ル（ 麒 麟 生 啤 ）
強 炭 酸 ジ ム ビ ー ム ハ イ ボ ー ル

（ 强 碳 酸 金 宾 嗨 棒 ）
焼 酎（ 麦 ・ 芋 ）水 割 り / お 湯 割 り / ソ ー ダ 割 り

（ 烧 酒（ 麦 ・ 芋 ）加 水 / 加 热 水 / 加 苏 打 ）
レ イ モ ン サ ワ ー（ 柠 檬 飒 哇 ）
柚 子 サ ワ ー（ 柚 子 飒 哇 ）
　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 � � � 元 で � 時 間
プ ラ ス 指 定 日 本 酒 　 　 　 　                  
另 加 指 定 清 酒                 � � � 元 で � 時 間

2025.11



ソ フ ト ド リ ン ク
麒 麟 生 ビ ー ル
強 炭 酸 ジ ム ビ ー ム ハ イ ボ ー ル
焼 酎（ 麦 ・ 芋 ）  水 割 り
　 　 　 　 　 　 　 お 湯 割 り
　 　 　 　 　 　 　 ソ ー ダ 割 り
レ イ モ ン サ ワ ー
柚 子 サ ワ ー

� � � 元  ( � 時 間 )

プ ラ ス 指 定 日 本 酒
� � � 元  ( � 時 間 )

飲み放題メニュー



✦    先付：一品料理    
        前菜：一品料理    

✦    サラダ:豆丹サラダ    
        色拉：豆丹色拉    

✦    珍味：�種盛り合わせ    
        珍味：�种拼盘    

✦    造物：本日鮮魚４種盛り合わせ    
        刺身：当日鲜鱼４种拼盘    

✦    焼物：甘鯛塩焼き    
        烤物：盐烤甘鲷    

✦    天婦羅：車エビの天婦羅    
        天妇罗：大虾天妇罗    

✦    煮物：旬の煮物    
        煮物：季节煮菜    

✦    強肴：和牛肩ロース黒トリュフソースステーキ  
        强肴：和牛上脑配黑松露汁    

✦    御食：鯛飯    
        主食：鯛鱼飯    

✦    吸物：味噌汁    
        汤物：味增汤    

✦    甘物：自家製デザート／果物    
        甜点：自制甜品或水果    

            豆 コ ー ス 献 立
       ���元／名

2025.11


